Table d"Hote

Une entrée au choix

Suggestion du chef
Salade treize étoiles
Soupe a [oignon du Mazot
Escargots a [ail facon Mazot
Saumon _fumé de [atlantique
Assiette de tomates et mozzarella au basilic
Portion de Raclette

Fondue au choix

Chinoise (Boeuf)
Fines tranches de boeuf d cutre dans un bourtllon de boeuf
278

Bourguighonne (Boeuf)
Surlonge 335
Filet Mignon 375

Trois viandes

Saucisses [taltenne saucisses megues et poulet pané
28%

Fondue Bressane
Lanizres de poitrine de poulet légérement enrobées de chapelure maison

29%

Filet de veau de grain
408

Délices du patissier

Au choix a la carte
(la fondue au chocolat est exclue)

Choix de thé ou café




A [a carte

Pour débuter
Entrées froides

Salade treize étoiles
TVaritté de lartue saisonniére assaisonnée de vinaygrette maison

55

Asperges vinaigrette ou mayonnaise
&

Assiette de tomates et mozzarella au basilic
Servie avec fuile d olive extra vierge

9

Asstette de fromages
Sélection du chef
9%

Saumon fumé de [ Atlantique

Accompagné de cipres, oignons et persil’
108

Viande séchée des grisons
Tranchée treés finement
108

Assiette valaisanne
Assortiment de viandes sécheées et patés
14§

Entrées chaudes

Soupe a Loignon du Mazot
Préparée de fagon traditionnelle
78

Escargots a ['ail facon Mazot
S 78 gratinés 8%
Douze 13§ gratinés 14§

Camembert au four et son coulis de framboise

Déltcatement cutt au four et servi sur coulis de framboise
12§

Avocat au chévre gratiné
Lardons, créme, huile 4 olive et herbes de Provence
12§




A [a carte

‘Nos Croiites

La croiite a Théo
Authentique depuis 1963

Jambon forét noire et fromage emmental
Entrée 8%
Plat principal 13§

La croiite forestiére

Champignons et fromage emmental
Entrée 8
Plat principal 13§

La crofite du Mazot

Jambon forét noire, champignons et fromage emmental
Entrée 95
Plat principal 15§

La crofite aux trois fromages

Chevre, emmental et brie
Entrée 10§
Plat principal 16§

La croiite Valaisanne

Lardons, jambon forét noire, champignons et brie fondu
Entrée 715
Plat principal 17§

Notre Raclette Traditionnelle

Accompagnée de pommies de terre et petits legumes marinés
Entree 11§
Plat Principal (2 portions de Raclette plus Charcuterie fine I Salade) 25§

Notre tartiflette maison

Pommes de terre, lardons, oignons, vin blanc e créme
Fromage Petit Ruby fondu gratiné au four
Charcuterie fine ¢ Salade

Plat principal 24§




A [a carte

Nos fondues au fromage

Suisse Traditionnelle

Une personne 19§
Deux personnes 34§

Tomates < fines herbes

Une personne 20§
Deux personnes 365

Cing Potvres et Cognac
Une personne 22§
Deux personnes 395

Pour accompagner vos fondues

Verre de Kirsch
La tradition veut que on trempe le pain dans le Rirsch et le fromage
78

Assiette de champignons

Champignons frais du marché
78

Assiette légumes
Sélection de [égumes de saison

6§

Viande séchée des grisons
Tranchée treés finement

9§

Assiette Valaisanne

Assortiment de viandes séchées et patés
14%




A [a carte

Nos fondues d la viande

Chinoise (Boeuf)
Fines tranches de boeuf @ cutre dans un boutllon de boeuf”
19§

Bourguignonne (Boeuf)
Surlonge 25§
Filet Mignon 29§

Trois viandes
Saucisses Italtennes, saucisses mepgues et poulet pané
21§
Bressane
Lantzres de poitrine de poulet légérement enrobées de chapelure maison
228
Filet de veau de grain
32¢

Pour accompagner vos fondues

Assiette de champignons

Champignons frais du marché
7$

Assiette de légumes

Sélection de [égumes de saison

65




A [a carte

Nos breuvages

Jus de tomate, pomme ou raisin 2,25%
Café, thé ou lait 2,25%
Tisanes 2,308
Boissons gazeuses 2,508
Thé glacé 2,758
Chocolat chaud 3,508
Shirley temple 3,75%
Espresso simple 2,75%
Espresso allongé 3,00$
Espresso double 3,758
Cappuccino 4,508
Nos eaux
Naya 300ml 2,508
San Pellegrino bouteille 250m/ 3,008
Perrier bouteille 330 ml 3,75%
Evian en bouteille 1L 6,00%

San Pellegrino bouteille 750 ml 7,008




